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Petit rappel…
Association de droit local (loi 1908), les Etoiles d’Alsace sont nées en 1990 de la fusion entre 

Unis 7, regroupant des grandes tables du Bas-Rhin et de Force 8, rassemblant de grandes 

tables du Haut-Rhin.

Présidée par Hubert Maetz, de par leur niveau d’intégration, les Etoiles d’Alsace forment une 

entité unique dans la gastronomie française. L’association regroupe des chefs de cuisine, des 

maîtres artisans boulangers, pâtissiers, fromagers et bouchers-charcutiers-traiteurs, à priori 

concurrents, mais qui ont choisi de rassembler leurs compétences, dans le but de promouvoir 

leurs entreprises et la région.

Depuis 25 ans, ils effectuent en commun leurs achats, commercialisent des prestations et 

organisent des banquets en traiteur, en France et à l’étranger.

Les principales activités 
des Étoiles d’Alsace
Si les Etoiles d’Alsace participent à des foires et salons (Plaza Culinaria à Freiburg en partena-

riat avec les ADT du Bas-Rhin et du Haut-Rhin, Egast, SITV) pour promouvoir la gastronomie 

et le tourisme alsaciens et développent des actions caritatives (pour le professeur Marescaux 

et l’Ircad, au Centre Paul Strauss, au bénéfice de l’Unicef, pour une association militant pour 

les maladies de la rétine, pour le professeur Pinget qui lutte contre le diabète et pour la Croix 

Rouge tout récemment ), les Etoiles d’Alsace affichent clairement 3 activités principales.

Le groupement d’achats
Depuis 1983, les adhérents effectuent leurs achats auprès de fournisseurs répertoriés par le 

siège, moyennant des conventions de fourniture exclusive ou partielle, d’une durée d’un an. 

Parmi les partenariats noués : poissons et crustacés, viandes, épicerie, fruits et légumes,  

boissons sans alcool, café, produits laitiers, produits d’entretien, huiles exceptionnelles,  

comestibles, vêtements de travail, etc.

En outre, des opérations ponctuelles sont réalisées avec différents fournisseurs.
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L’organisation de banquets, intra et extra muros de l’Alsace
Les Etoiles d’Alsace se sont spécialisées dans l’organisation de banquets, parfois réalisés dans 

des conditions extrêmes. Le nombre de convives maximum a été atteint en 2006, avec le 

Congrès National des Notaires qui a réuni 3 000 personnes au Wacken à Strasbourg. L’associa-

tion a organisé des banquets à Berlin, Los Angeles, Tokyo, Kyoto, Berlin, Bruxelles, Londres...  

Son fait d’arme le plus spectaculaire, le restaurant VIP des Jeux Olympiques d’hiver en 1992,  

à Albertville (Val d’Isère), avec 15000 repas servis en deux semaines !

Les incontournables
La Formule Seniors

Lancée en mai 2008, La Formule Seniors propose aux 60 ans et plus un déjeuner boissons 

comprises, du lundi au samedi, et tout au long de l’année.

Cette formule se décline en 3 catégories : la Formule Prestige (75 euros/pers),  

la Formule Expression (49 euros/pers) et la Formule Winstub  (36 euros/pers).

Les prix n’ont pas changé depuis la création de la formule.

La Formule Jeunes®

Réservée au moins de 35 ans, la 21e édition de la Formule Jeunes ® 2011/2012 

a démarré le 1er novembre et s’achèvera le 31 mai 2012.

Les invitations cadeaux

Elles se présentent sous la forme d’incentives ou tout simplement de cadeaux, qu’entreprises 

ou particuliers acquièrent pour les offrir à des clients, des collaborateurs méritants,  

des membres de la famille ou des amis.

Elles sont disponibles et utilisables tout au long de l’année.
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Les Étoiles d’Alsace 
et la Formule Jeunes
La campagne Formule jeunes 2010/2011 s’est soldée par un nombre accru de repas, un peu 

plus de 12 000 exactement.

Durée 

L’an passé, pour le 20e anniversaire, la Formule Jeunes a été exceptionnellement prorogée 

jusqu’au 31 mai 2011, au lieu du 30 avril.

Eu égard aux retombées positives de cette prolongation, elle est renouvelée cette année.

Les offres 

La Formule Jeunes se décline en 5 offres différentes.

Les prix qui n’avaient pas bougé depuis 2007, et qui ont même baissé en 2009, suite à l’ap-

plication dans la restauration du taux minoré de TVA, ont été augmentés cette année, afin 

de faire face à une double obligation, l’augmentation sensible des matières premières et les 

avancées sociales dans le secteur de la restauration.

Les prix pour 2011-2012 sont fixés comme suit :

• Formule Excellence : 100 €

• Formule Prestige : 89 €

• Formule Expression : 69 €

• Formule Winstub/brasserie : 37 €

L’offre Formule Jeunes propose à nouveau les réductions des maîtres artisans des Etoiles  

d’Alsace, sur un certain  nombre de produits mentionnés dans le dépliant Formule Jeunes.

Enfin, les hôtels exploités par les membres des Etoiles d’Alsace, proposent des tarifs  

préférentiels aux adeptes de la Formule Jeunes.

A signaler que les réductions accordées par les restaurateurs des Etoiles d’Alsace, oscillent 

entre 30 et 50%, selon les établissements, soit un coup de pouce conséquent aux jeunes  

générations.
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La composition 

Les Menus « excellence », « prestige » et « expression » comprennent obligatoirement :

• Un apéritif à base de champagne avec amuse-bouche

• Une entrée

• Un plat de poisson

• Un plat de viande

• Un dessert

Les vins servis en accord avec les mets et l’eau minérale.

Le café est accompagné de mignardises.

Une eau de vie de poire en mignonette à emporter.

Les partenaires 
de la Formule Jeunes

Les partenaires institutionnels

Le Conseil Régional d’Alsace soutient les Etoiles d’Alsace, qui s’engagent en contrepartie à par-

ticiper à des actions de promotion en faveur de la région. Ce fut le cas, fin septembre dernier 

à Lyon, avec le « Village Alsacien » du Comité Régional du Tourisme, dans la perspective de 

l’ouverture en décembre prochain de la LGV, Lyon – Strasbourg.

Les ADT du Haut Rhin et du Bas Rhin, sont également aux côtés des Etoiles d’alsace, notam-

ment au salon Plaza Culinaria de Fribourg en Brisgau.
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Les partenaires privés

La Banque Populaire soutient les Etoiles d’Alsace et distribue les dépliants Formule Jeunes 

dans toutes ses agences bancaires.

La distillerie Massenez offre à tous les clients Formule Jeunes une mignardise de son excel-

lente eau de vie.

La maison Wolfberger, partenaire historique des Etoiles d’Alsace, soutient la Formule Jeunes 

depuis sa création.

Il en est de même des eaux Carola et du Café Reck.

Le champagne Dehours contribue avec la Formule Jeunes, à soutenir l’association « le sourire 

de Cathy », qui vient en aide aux personnes atteintes d’un cancer.

Le Comité Interprofessionnel des Vins d’Alsace accompagne les Etoiles d’Alsace dans leurs 

différentes manifestations.
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Tout savoir sur la Formule Jeunes
Comment obtenir une Formule Jeunes !  

Réservation par téléphone  ou par mail, directement auprès du restaurant choisi, en précisant 

« formule jeunes » ou commander une « formule jeunes » pour l’offrir ou pour soi-même,  

sur le site internet www.etoiles-alsace.com, avec paiement en ligne.

Pourquoi la limite dans le temps ?

Valable sept mois durant, la Formule Jeunes est de loin la plus longue des offres promo-

tionnelles de la restauration gastronomique. A titre de comparaison, la semaine du goût, 

comme son nom l’indique est limitée à 7 jours.

En ne la déroulant pas toute l’année, les chefs ont voulu lui maintenir son caractère  

exceptionnel.

Repas de fête !

C’est un menu festif qui est proposé dans le cadre de la Formule Jeunes. Les mets sont raffinés 

et préparés avec soin par les chefs. 

L’accueil est chaleureux, la table est joliment dressée, tout est mis en œuvre pour que les 

jeunes clients passent un agréable moment dans la tradition du repas à la française, à présent 

inscrit au patrimoine mondial de l’UNESCO.

Les lauréats du tirage au sort de la Formule Jeunes 2010/2011

Pour le 20e anniversaire de la Formule Jeunes, les Etoiles d’Alsace ont tiré au sort les heureux 

gagnants d’un voyage pour 2 personnes, à New York, avec un dîner prévu au restaurant du 

grand chef alsacien Jean Georges Vongerichten.

Il s’agit de Pauline et Nicolas Bégard.
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Les membres des Étoiles d’Alsace
Les Etoiles d’Alsace regroupent certes de nombreuses grandes tables de la région, mais pas 

toutes. Il s’agit d’un choix délibéré, car au-delà de la notoriété et de la compétence dont 

peuvent exciper bien d’autres entreprises non adhérentes, ce qui détermine l’intégration dans 

le groupe, c’est la capacité du postulant à respecter l’éthique du groupe et l’esprit, qui lui ont 

permis d’atteindre un quart de siècle d’existence.

Les chefs cuisiniers
A L’AGNEAU Anne ERNWEIN PFAFFENHOFFEN

A L’ARBRE VERT Matthieu KOENIG BERRWILLER

AU CROCODILE Philippe BOHRER STRASBOURG *

AU CYGNE François PAUL GUNDERSHOFFEN**

AU VIEUX COUVENT Alexis ALBRECHT RHINAU *

AUBERGE DU CHEVAL BLANC Pascal BASTIAN  LEMBACH *

AUBERGE DU CHEVAL BLANC Gilbert KOEHLER WESTHALTEN *

AUBERGE DU FRANKENBOURG Sébastien BUECHER LA VANCELLE *

AUX ARMES DE FRANCE Philippe GAERTNER AMMERSCHWIHR

L’AMI SCHUTZ Paul SCHLOESSER STRASBOURG

L’AUBERGE DE L’ILL Marc HAEBERLIN ILLHAEUSERN ***

L’AUBERGE SAINT LAURENT Marco ARBEIT SIERENTZ *

L’ECREVISSE Michel ORTH BRUMATH

LA FOURCHETTE DES DUCS Nicolas STAMM et Serge SCHAAL OBERNAI**

LA NOUVELLE AUBERGE Bernard LERAY WIHR AU VAL *

LA POSTE Jean-Marc KIENY RIEDISHEIM *

LE BUEREHIESEL Eric WESTERMANN STRASBOURG *

LE CERF Michel HUSSER MARLENHEIM *

LE CHAMBARD Olivier NASTI KAYSERSBERG *

LE MAXIMILIEN Jean-Michel EBLIN ZELLENBERG *

LE PARC Marc WUCHER OBERNAI

LE RESTAURANT PHILIPPE BOHRER Philippe BOHRER ROUFFACH *

LE ROSENMEER Hubert MAETZ ROSHEIM *

CÔTÉ COUR / COÔTÉ FOUR Olivier NASTI COLMAR
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Les maîtres artisans
BOUCHERIE CHARCUTERIE RIEDINGER BALZER Jacqueline et Samuel BALZER VENDENHEIM, 

MUNDOLSHEIM et LA WANTZENAU

BOULANGERIE PATISSERIE BECHLER Jean-Pierre BECHLER COLMAR

PATISSERIE LAURENT KIENY Laurent KIENY RIEDISHEIM

PATISSERIE CONFISERIE KUBLER Antoine HEPP et Philippe Volck STRASBOURG

PATISSERIE REBERT Daniel REBERT WISSEMBOURG

FROMAGERIE AU VIEUX GOURMET Cyrille LORHO STRASBOURG

FROMAGERIE QUESNOT Jacky QUESNOT COLMAR

PATRICK FULGRAFF TRAITEUR Patrick FULGRAFF COLMAR

Les Étoiles d’Alsace en chiffres
Nombre d’entreprises : 32

dont : 

• 24 restaurants

  – 21 macarons au Michelin

  – 2 Meilleurs Ouvriers de France

• 8 maîtres – artisans 

  – 2 Meilleurs Ouvriers de France

Nombre de couverts : capacité globale de près de 2 000 couverts

Nombre d’hôtels : 15 hôtels

dont : 

• 125 chambres en 4*

• 46 chambres en 3*

• 121 chambres en 2*

• Soit 292 chambres

Nombre de salariés : 569 dont près de 520 à temps complet

C.A. HT : 38 548 250 € (CA cumulé des membres – 2010)


